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GENIESSEN
wm Mark ! O ferelsfach

Rhoner Charaktertypen schaffen ein Fest fir die Sinne:
Ob Biersommelier, Schafer oder
Schnapsbrenner—sie alle sind Botschafter des
guten Geschmacks.

Die Erzeugerdichte im Markt Oberelsbach beeindruckt.
Hier finden Sie Tur an Tir verantwortungsvoll
produzierende (Bio-)Betriebe, die auf Weidetierhaltung
und Direktvermarktung setzen.

Dank ihnen und dank der kulinarischen Spezialitaten von
Genusshandwerk und Gastronomie zahlt

der Markt Oberelsbach seit 2018 zu den pramierten

GenussOrten Bayerns.

Im Markt Oberelsbach hat der Genuss seine Heimat gefunden—

auf dem Teller, im Glas und in der Natur!

[hr
Bjorn Denner

Erster Burgermeister
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Mehr Informationen finden Sie unter:
www.genussorte.bayern
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Uunsere GENUSSORTE

Die Menschen im Markt Oberelsbach achten die Natur und sie geniel3en gern -
von den Spezialitaten von Rhonschaf und Weiderind uber fangfrische Forellen
aus der eigenen Teichwirtschaft bis hin zum Bier von einem Braumeister, der
kreativ denkt und regional produziert.

Was unsere Rhoner Genlsse eint, ist die Liebe zum Handwerk, zur heimischen
Natur—und die Zeit, die wir unseren Produkten gonnen.

Nachhaltigkeit, Regionalitat und okologische Verantwortung spielen bei uns im
Markt Oberelsbach eine grofe Rolle. Diesen Unterschied schmeckt man.

Enfdecken Sie walire @

Genuss

Gaumenfrenden—und Bayern

Rhon pur !

Wir sind
GenussOrt
2024

Heimat des Guten
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L andlhauns Huberfus

Das Hotel ist traumhaft ruhig gelegen und
bietet Wellness fiir Korper und Seele.
Regionale Kostlichkeiten, leichte ,Neue
Kiche“ aber auch fantasievolle Menus mit
international inspirierten Akzenten, kreiert
und zubereitet vom Chef des Hauses, sor-
gen fur Genusserlebnisse.

Die Kiiche geniel3t Uberregional einen
hervorragenden Ruf dank sorgfaltig
ausgewahlter Zutaten und liebevollen
Arrangements.

Landhaus Hubertus

Inh. Bernd Voll

Roderweg 9 - 11
Unterelsbach—97656 Oberelsbach
Telefon: 09774 858080

Internet:
www.rhoen-landhotel-hubertus.de




Kt’,ﬁf@n&dc GasTronomie

Fischertiatte €Edan

Besonderer Genuss, Frische pur und Zeit
zum Entspannen - das ist das Motto der
Fischerhutte ,,Edwin“ in Ginolfs.

Das Restaurant befindet sich direkt an den
Teichen der hauseigenen Rhonforellen-
zucht. Diese werden mit dem glasklaren
Wasser des Sonderbachs gespeist. Die Gas-
te konnen hier frische, regionale und saiso-
nale Fischgerichte geniel3en. Frischere
Forellen als hier, ehrlich und schnorkellos
zubereitet, findet man kaum. Aber auch
regionale Fleischgerichte schmicken die
Speisekarte des Restaurants.

Alle Produkte werden aus der nachsten
Nachbarschaft bezogen und sind von
hochster Qualitat. Besonders begehrt ist
bei gutem Wetter die zum Sonnenunter-
gang ausgerichtete Terrasse. Durch seine
groBzugigen Glasfronten ladt der helle und
lichtdurchflutete Gastraum zum Verweilen
ein. Im Winter sorgt ein Kachelofen fiir

behagliche Warme.

PARTNERBETRIEB

Die idyllische Lage, der direkte Zugang
zum wertvollen Wasser der Hochrhon
und die besonders schmackhaften Rhon-
forellen sind allesamt einen Besuch im
liebevoll familiengefihrten Restaurant
von Familie Herbert wert.

Fischerhitte ,,Edwin“

Inh. Christopher Herbert
Herbertsweg 1
Ginolfs—97656 Oberelsbach
Telefon: 09774 858338

Internet: www.fischerhuette-edwin.de




Mé‘h(cncaﬁ'

Im Sommer lasst es sich gemdtlich und

atmospharisch am Bachlauf der Els
sitzen und ganzjahrig lockt das liebevoll
und detailreich eingerichtete Mihlenca-
fé auf zwei Etagen zur Einkehr und Rast.
Ob ausgedehntes Friihstiick oder ein
Nachmittagsplausch bei Sahneschnitten,
Geback und Kaffeespezialitaten: Hier
verweilt man gerne.

Muhlencafe

Inh. Joachim Lenhardt
Marktstralle 22

97656 Oberelsbach
Telefon: 09774 8580274

Internet: www.baeckerei-lenhardt.de

Filiale im tegut...

Inh. Joachim Lenhardt
Oberwaldbehrunger Str. 20
97656 Oberelsbach
Telefon: 09774 1515

Internet: www.baeckerei-lenhardt.de

Ewmst:

Mit viel Liebe zum Detail und in jahre-
langer Handarbeit wurde das alte
Rhoner Fachwerkhaus renoviert und
eingerichtet.

In der gemutlichen Gaststube spurt man
den Charme von einst und augenblick-
lich stellen sich Erholung, Ruhe und
Lebensfreude ein.

Hier kann man speisen, ein kiihles Ge-
trank, eine Tasse Kaffee genieBen, oder
man lasst den Abend mit einem Plausch
unter Freunden und Dorfbewohnern
gesellig ausklingen.

Einst.

Speise— und Schankwirtschaft
Inh. Viktor Schumacher
DorfstraRe 23
Ginolfs—97656 Oberelsbach
Telefon: 09774 858932 oder
WhatsApp: 0173 5348627



GasTronomie

Kag[@n&dc

HUTTEN & KIOSKE

Liosk. am Sasalfsee

Die kleine Oase im Herzen der Rhon -
der idyllisch gelegene Basaltsee ist ein

idealer Ausgangspunkt zum Wandern SOA( MIHﬁ(I Ter #6(0(5

und Radfa.hren. ) Gemutlich Einkehren vor der Kulisse des
Machen Sie Rast bei Kaffee und selbst- UNESCO-Biospharenreservates Rhon.
gebackenen Kuchen oder bei Spezialité- Vomn Schweinfurter Haus ausgehend
finden Sie gut markierte Wanderwege,

im Winter gespurte Langlaufloipen und

ten vom Grill, Schnitzel aus der Pfanne
oder bei einer ziinftigen Brotzeit.

einen Spielplatz gleich nebenan.

Kiosk am Basaltsee
Am Basaltsee 1
97656 Oberelsbach

Schweinfurter Haus

Inh. Rhonklub Zweigverein
Schweinfurt e. V.

Am Gangolfsberg

97656 Oberelsbach
Telefon: 09774 590

Internet: www.schweinfurterhaus.de



Wirtticls Stallcaft ﬂ’

Im Frihjahr 2024 ercffnete das ge-
mutliche und urige Wartlichs Stallca-
fé, mit Blick in den Kuhstall. Hier
werden selbstgebackene Kuchen und
Torten angeboten, zusatzlich noch
Brotzeitplatten mit den Erzeugnissen
der eigenen Rinder.

Wartlichs Stallcafe

Familie Buttner

Schustergasse 5
Weisbach—97656 Oberelsbach
Telefon: 09774 788

éanungszeiten

Sa und So 14-19 Uhr,

das letzte Wochenende im Monat
geschlossen.

Duraku-mbiss

Fur den schnellen Hunger unterwegs
oder zum GeniefRen daheim:

Der Imbisswagen versorgt Sie ganzjahrig
mit Pizza und Nudelgerichten.

Duraku-Imbiss

Inh. Nuradin Duraku
Oberwaldbehrunger Str. 22
97656 Oberelsbach
Telefon: 0170 9377489

K!‘OS/Q am /MI‘VU?OC(CL

Die Minigolfanlage befindet sich am
Ortsrand von Oberelsbach, in unmittel-
barer Nahe zum Spielplatz, Kneipp-
Tretbecken und Wohnmobilstellplatz.
Die kleine Schankwirtschaft ladt zur
Einkehr bei warmen Speisen und kiihlen

Getranken und zur Erfrischung nach

dem Spiel.

Kiosk am Minigolf

Gangolfsstralle 25

97656 Oberelsbach

Telefon: 09774 1571 und 0172 9878532

\ &V



Genusshandeerk
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BACKER, METZGER, BRAUER

Ackere: Lenlaro

Traditionelles Backhandwerk und beste
Zutaten garantieren leckere Backwaren,
die zur gesunden Ernahrung und zum
Genuss beitragen.

Das reichhaltige Angebot wird durch
regionale sowie saisonale Spezialitaten
gepragt. Das Sortiment reicht von Brot
und Brotchen tber Kuchen und Sahne-
schnitten und wird mit handwerklichem
Geschick und viel Kreativitat abwechs-
lungsreich erstellt.

Muhlencafe d
Inh. Joachim Lenhardt %
MarktstralRe 22
97656 Oberelsbach
Telefon:

09774 8580274
Internet: www.baeckerei-lenhardt.de

Web: instagram(@baeckerei_lenhardt

PARTNERBETRIEB

Deutschlands beste Backermeisterin
Johanna Lenhardt ist Deutschlands
beste Backermeisterin.

Sie konnte 2023 in einem spannenden
Wettbewerb die Meisterschaft der
Backermeister fir sich entscheiden.
Sie und ihre Teamkollegin sind nun Teil

der renommierten Backernational-

mannschaft.

\/

/Mcf%ﬂ erec Kleimhenz

Die Metzgerei Kleinhenz ist fir traditio-
nelle Hausmacherspezialitaten bekannt.
Das Fleisch wird ausschlielich von regi-
onalen Anbietern bezogen. Die Wildspe-
zialitaten stammen aus der Rhon und
wurden von einheimischen Jagern erlegt.
Die Wurstwaren werden unter Verwen-
dung von eigenen, uberlieferten Rezep-
ten handwerklich hergestellt.

Metzgerei Kleinhenz

Inh. Bernhard Kleinhenz
Rhonbergstralle 29
Weisbach—97656 Oberelsbach
Telefon: 097741222 und
09774 858199

Internet: www.gasthof-pension-stern.de




rPas=8riu
Das Bier mit Kultfaktor:

Die 2007 gegriindete Brauerei ist langst
kein Geheimtipp mehr, sondern genief3t in

gewohnlichen, anspruchsvollen Bieren und
Brauspezialitaten des Biersommeliers

selbaren Flaschen-Etiketten des Comic-

Kennerkreisen Kultstatus. Neben den auf3er-

Andreas Seufert tragen auch die unverwech-

Kinstlers Christian Krank zum uberregiona-

len Ruf der Kreativbrauerei bei.

Monatlich wechselnde Spezialitaten, stilvolle

Geschenkideen und Mitbringsel runden das

Angebot ab.
Bierverkauf im gut sortierten Einzelhandel
oder direkt im Braumeisterhof in der

Rathgeberstrale.

Pax Brau

Inh. Andreas Seufert
Rathgeberstral3e 7

97656 Oberelsbach
Telefon: 09774 7439003

Internet: www.pax-braeu.de

PARTNERBETRIEB

Schon probiert? Das Bier des Monats
Vollbier, Hefeweil3bier und Helles, alle in
Bio-Qualitat und in der 1l-Flasche mit
Bugelverschluss, sind ganzjahrig im
Sortiment der Pax-Brau erhaltlich.
Brauspezialitaten wie Maibock, Rhoner

Hopfensonne, Rhoner Pale Ale, Cissy

(IPA) oder der Basaltbock geharen zu den
monatlich wechselnden Klassikern des
Braumeisters.

Holen Sie sich den Jahreskalender und
verpassen Sie keine Sonderedition!

1



&oétoﬁ Harfmann

Spezialitaten vom Bio-Weideochsen
sowie Salate und Gemuse aus der
Rhon—direkt aus dem Hofladen
Frisches Bio-Gemiuse, vom Bio-
Weiderind Wurst und Schinken sowie
tiefgekiihlte Fleischspezialitaten (z.B.
Steaks, Braten, Burgerpatties und Brat-
wurste)

Mischpakete (5 oder 10kg) und Grillpa-

kete (6 kg ) gibt es auf Vorbestellung das

ganze Jahr Uber.

AuBerdem: Bio-Kartoffeln, Bio-Eier und

Bio-Eis.

6ﬂ"nungszeiten Hofladen:

im Sommer: Mo-Sa: 9-19 Uhr,
So und Feiertage: 10-18 Uhr
im Winter: Mo-Sa: 9-18 Uhr,
So und Feiertage 10-17 Uhr

Der zertifizierte Erlebnisbauernhof ist
Demobetrieb fir Okologischen Landbau
und bietet Fihrungen fir Gruppen an.

Biohof Hartmann

Herrenwiese 21
Weisbach—97656 Oberelsbach
info(@biohof-hartmann.de
www.biohof-hartmann.de
Telefonische Anfrage und
Vorbestellung unter 09774 8116
oder 015115579242

Gemuseanbau in der Rhon? Klaro!

Dank eines ausgekliigelten Bewasserungssys-
tems und einem Wasserspeicher-Teich, der

1 Million Liter Regenwasser fasst, konnte der
Bio-Bauernhof 2021 einen neuen Betriebs-

zweig etablieren und wurde dafur bereits mit
einem Innovationspreis ausgezeichnet.

Das knackige Gemise in Bio-Qualitat gibt’s
entweder direkt im Hofladen oder gleich als
Abo-Kiste: Je nach Saison unterschiedlich
befiillt, bringt sie Abwechslung in die Kiiche.




f'/’afmgétrﬁlcr's 6[0&0]&

Bio-Angusrind und Bio-Eier

Regionale Eigenschlachtung und ENaEnichaanhes

Zerlegung, kurze Wege Sarah Heimgartner von Heimgartner‘s Biohof
Fleisch gut abgehangen, tiefkiihlfertig ist zertifizierte Erlebnisbauerin. Jeden Monat
vakuumiert ladt sie Kindergartenkinder des kommunalen
Mischpakete ab 10 kg oder mehr (z.B. Kindergartens Oberelsbach auf den Hof ein,
Roulade, Steak, Gulasch, Braten, Hack- um ihnen zu zeigen, wo unser Essen herkommt.

fleisch usw.) Ein Erlebnis fur alle Sinne!
Ganzjahrige Bestellung moglich.

Bio-Eier aus dem Mobilstall sowie haus-
gemachte Nudeln.

Heimgartner's Biohof
BlumenstraBe 5

97656 Oberelsbach
Telefonische Vorbestellung unter

01718772313

Der zertifizierte Erlebnisbauernhof
bietet Fiihrungen fiir Gruppen an.

PARTNERBETRIEB
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Kol4's 6:@4‘/‘0(&
Alles rund ums Rhonschaf—und Vieles
mehr aus biologischer Erzeugung
Fleisch und Wurstwaren von Lamm und
Ziege, Hahnchen, Ganse, Nudeln, Mehl,
Eier, Kartoffeln, regionale Produkte
u.v.m., jeweils aus biologischer Erzeu-

gung.

Ein Besuch im schon eingerichteten
Rhénschafladen oder im taglich geoff-
neten Selbstbedienungsladchen lohnt
sich fir Feinschmecker und alle, die auf
der Suche nach Leckereien und Mit-
bringseln aus der Rhon sind.

Heimat des Rhonschafes

Josef Kolb startete 1985 zusammen mit dem

BUND Bayern ein grol3angelegtes Projekt
zur Rettung des Rhonschafes.

Mit Erfolg:

2019 konnte die regionale Rasse mit dem
charakteristischen schwarzen Kopf von der
Roten Liste entfernt werden.

Termintipp:
Der Ginolfser Weideabtrieb im Oktober

zeigt eindrucksvoll, wie Schaf-, Rinder- und
Ziegenherden aus dem Markt Oberelsbach

die Huteflachen verlassen und fur den Win-
ter in ihre Stallungen zurtickkehren.

Kolb‘s Bio-Hof

Friedhofsweg 4

Ginolfs—97656 Oberelsbach
Mail: info@kolbs-bio-hof.de
www.rhoenschaf-laden.de
Telefonische Vorbestellung unter

09774 8186

6ﬂ"nungszeiten:
Rhonschafladen:
Mo-Di und Fr: 8-11 Uhr
Sa 7:30-13 Uhr
Rhonschafladchen (SB):
taglich 8-20 Uhr

* PARTNERBETRIEB

Der Demobetrieb fur
Okologischen Landbau bietet Fiihrungen
fur Gruppen an.
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Rindfleischspezialitaten vom Gelben Fran-
kenvieh, Weidetierhaltung

Gemischte Rindfleischpakete ab Skg, indi-
viduelle Zusammenstellung auf Wunsch
moglich. Ochsengriller und Burger Patties
auf Vorbestellung.

Besuchen Sie auch Manger‘s Bauernladen
im Ortszentrum von Oberelsbach, der tag-
lich 24 Stunden geoffnet ist und ein grofes
Sortiment an regionalen
Produkten und Geschen-
ken bereit halt.

Biohof Manger
Friedhofsweg 3
Ginolfs—97656 Oberelsbach

Telefonische Vorbestellung unter

09774 858342 und 01719028839

PARTNERBETRIEB

éﬁnungszeiten:

Manger‘s Bauernladen
Marktstral3e 9, Oberelsbach
taglich 24 Stunden geéffnet (SB)

slrgendwoher kenn ich die...

... vielleicht aus dem Fernsehen?

Nadine Manger nahm an der 15. Folge der
Landfrauenkiiche im Bayerischen Fernsehen
teil und vertrat damit Unterfranken. Beson-

ders begeistert waren die Teilnehmerinnen

von den zarten Ochsenbacken vom Gelben
Frankenvieh, welche die Landwirtin aus
Ginolfs fur sie zubereitete.

Familie Kleimbhenz

Hausgemachte Nudelspezialitaten und
Brotaufstriche aus regionalen Friichten,
Friih— und Spatkartoffeln

Eiernudeln, Barlauch- und Dinkelnu-
deln, Friih— und Spatkartoffeln, Frucht-
aufstriche aus regionalen Frichten in
kreativen Kreationen.

Postalischer Versand auf Wunsch mog-

lich.

Alfred und Gisela Kleinhenz
Untere Torstralle 6
Weisbach—97656 Oberelsbach

Telefonische Anmeldung unter:

097741268




Geuwuss darekd vom €F2Wﬂ&r
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Fleisch— und Grillpakete vom Angus-
Weiderind

14-tagige Reifung

Fleischpakete ca. 12kg oder ca. 24kg
(z.B. Rouladen, Gulasch, Braten, Steak,
Hackfleisch usw.)

Grillpakete ca. Skg (Variationen vom
Steak, Burger Patties)

Familie Portner

Am Dal3berg 1

97656 Oberelsbach
Telefonische Vorbestellung unter

09774 365 oder 0170 5657365

Nc[a(cgcmcfnscémﬁ‘
Rhsusclat™Ginolfs

Rhonschaf aus Rhoner Weidehaltung
Lammer ganz oder halftig, grob zerlegt

Weidegemeinschaft Rhonschaf Ginolfs
Am Dal3berg 1
97656 Oberelsbach

Telefonische Vorbestellung unter

09774 365 oder 0170 5657365

6[0'27}:?&#1&07&6@“#1[7

Fleisch— und Wurstprodukte von der
Rhéner Bio Ziege

Fleisch von der Bio Ziege (ganz/halb),
ofenfertig zerlegt,

verschiedene Wurstspezialitaten von der
Bio Ziege, z.B. versch. Sorten Wurst im
Glas, Knacker, herzhafte Salami;

auf Wunsch individuell angefertigte Pra-
sentkorbe.

Spezialitaten zum Grillen:

Burger Patties(100% Ziege), Hausma-

cher Bratwurste

Familie Breunig

Friedhofsweg 7

Ginolfs—97656 Oberelsbach
Telefonische Vorbestellung unter:
097741231 oder 0160 4549714
Bio-Ziegenhof-Breunig(@web.de

PARTNERBETRIEB



Warftichs é/OétOf‘
Gelbes Frankenvieh aus Weidehaltung
Gemischte Rindfleisch-Pakete in Bio-
Qualitat ab 10 kg (z.B. mit Rumpsteak,
Rouladen, Braten etc.),

Rindersalami vom Bio-Rind.

Im urigen Wartlichs Stallcafe, mit Blick in
den Kuhstall, gibt es selbstgebackene Ku-
chen und Torten, zudem Brotzeitplatten
mit den Erzeugnissen vom Bio-Rind.

Familie Buttner

Schustergasse 5
Weisbach—97656 Oberelsbach
Telefonische Vorbestellung
unter 09774788

éﬂ:nungszeiten Wartlichs Stallcafe
Fr und Sa 14-19 Uhr, das letzte Wochen-

ende im Monat geschlossen.

Aeclh f‘samkaﬁ“s&@f‘
Rhon

Bio-Aronia, Bio Ur-Getreide

Produkte von der Aronia-Beere: Frisch

erhaltlich oder als Safte, Essig oder ge-

trocknet.

Bio Ur-Getreide und schonend gemah-
lenes Vollkornmehl, Brot aus dem Holz-
backofen u.v.m.

Achtsamkeitshof Rhon

Leiten 27

Sondernau—97656 Oberelsbach
Telefonische Bestellung unter
097741261
Achtsamkeitshof(@protonmail.com




Geuuss darekt vem €rm7ar

Famlie Siepermann

Fischzucht aus eigenen Teichen
Frischer Fisch: ausgenommene Forellen,
Saibling, Karpfen

Frische, pfannenfertige Filets von Forel-
le, Saibling, Karpfen

Geraucherte, filetierte Forellen und
Saiblinge

Telefonische Vorbestellung unter

09774 297

Familie Siepermann
Brauhausgasse 8
Sondernau—97656 Oberelsbach
Telefonische Vorbestellung unter

09774 8116 oder 015115579242

_— P — .
{’KMI(JC /6(617“
Imkerei und Streuobstwirtschaft
Frihjahrs- und Sommerhonig im

500g-Glas, Obst und Nusse aus Streu-

obstanbau

Michael und Monika Tulit

Bergweg 5

Unterelsbach—97656 Oberelsbach
Telefonische Voranmeldung unter
09774 8588135 oder 0175 7293488
bzw. 0175 7808401 oder WhatsApp




Klaus Spifzl

Honig
Frihjahrs- und Sommerhonig im

250g- und 500g-Glas

Klaus Hubertus Spitzl
Auweg 9

97656 Oberelsbach
Infos unter 09774 654

PARTNERBETRIEB

QA‘rﬂcn ancfda(

Honig
Frahjahrs- und Sommerhonig im

500g-Glas

Jirgen Winefeld
DorfstralRe 24
Ginolfs—97656 Oberelsbach

Telefonische Terminvereinbarung unter

09774 8153

LKarl Pérfuer

Brande

Brande aus heimischen Obstsorten

Karl Portner

Rhonbergstralie 31
Weisbach—97656 Oberelsbach
Telefonische Voranmeldung und

Terminvereinbarung unter 09774 1337

A

Huber KK aafmcum

Brande, Likore

Brande und Likore aus regionalen Friichten
und Getreiden

Hubert Kaufmann
Bischofsheimer Straf3e 11
Weisbach—97656
Oberelsbach

Telefonische Voranmeldung und

PARTNERBETRIEB

Terminvereinbarung unter

097741797

\



Hoftaden wnd Eneelhandel

Achten Sie bei lhrem Einkauf auf das
Qualitatssiegel Rhon. Es steht fir Produk-
te von echter Rho-
ner Qualitat, die
aus regionalen
Wertschopfungs-
ketten stammen
und mit den Zielen
des UNESCO-Biospharenreservats Rhon
im Einklang stehen. Die Produkte werden
vom Verein Dachmarke Rhon mit dem
Qualitatssiegel Rhon ausgezeichnet.
Genutzt wird das Siegel von vorbildlich
wirtschaftenden Erzeugern und Produzen-
ten sowie Gastronomiebetrieben in der

0

Kolb‘s Rhonschaf-Laden in Ginolfs
Friedhofsweg 4, Ginolfs
Rhonschafladen:

Mo-Di und Fr: 8-11 Uhr,

Sa 7:30-13 Uhr

Rhonschafladchen (SB):

taglich 8-20 Uhr

Manger‘s Bauernladen in Oberelsbach
Marktstral3e 9, Oberelsbach
2417 geoftnet

Hofladen Biohof Hartmann in Weisbach
Herrenwiese 21, Weisbach

Im Sommer: Mo-Sa: 9-19 Uhr,
So und Feiertage: 10-18 Uhr
Im Winter: Mo-Sa: 9-18 Uhr,
So und Feiertage 10-17 Uhr

Region.

Regionale Kostlichkeiten und Produkte mit
dem Qualitatssiegel Rhon finden Sie auch
in den folgenden Verkaufsstellen im Markt
Oberelsbach, siehe Adressen rechts.

Regronalregal

Biospharenzentrum Rhon
»Haus der Langen Rhon“
y' Unterelsbacher Str. 4
97656 Oberelsbach
Mo-Sa 9-12:30 und 13-16 Uhr,
So Ruhetag

tegut...
Oberwaldbehrunger Strafle 20
97656 Oberelsbach

r,




Gartuere: Lindentthal

VerZauchermarkt Gartnerei

mit Dachmarke Rhon-Regionalregal Salate- und Gemisepflanzen, Krauter,
Obstbaume, Beeren, Stauden, Schnitt-

tegut... blumen und Topfpflanzen, Beet- und

Oberwaldbehrunger Strafle 20 Balkonpflanzen zum schdnen Wohnen

97656 Oberelsbach und Wohlbefinden, sowie Trauer und

Hochzeitsfloristik

OFFnungszeiten

MO-FI’: 800 —2000 Uhl’ Oﬁnungszeiten

Sa: 7:30 - 20:00 Uhr Montag bis Freitag: 9:00-12:30 und
14:30-18:00 Uhr
Mittwochnachmittag geschlossen

Samstag: 9:00-13:00 Uhr

Gartnerei Lindenthal

. Karlheinz Lindenthal
6 C#fﬂ}l KC K 0 (’ /6- Oberwaldbehrunger Strafle 22
Getrankevertrieb 97656 Oberelsbach
Oﬂ‘_nungszeiten Telefonische Vorbestellung
Miund Fr:16:00 - 19:00 Uhr unter: 097741075
Sa: 9:00 - 15:00 Uhr
Arnold Kolb — .
Getrankevertrieb und Zeltverleih TL' ur- MC l'/-/é‘C! ner ...
Stockgasse 23a .O
97656 Oberelsbach Tiernahrung und Zubehor Rader ..
Nach telefonischer Vereinbarung unter: Trockenfutter, Dosenfutter, .2‘
0160 9635 9135 oder Kauartikel jeglicher Art fir Hunde und
0151 7080 8851 Katzen sowie Leinen, Spielsachen etc.

\" OFFnungszeiten
/ Freitag: 14:00-18:00 Uhr
Samstag: 10:00-13:00 Uhr
oder nach telefonischer Vereinbarung

Tiernahrung und Zubehor Rader
Marion Rader

Neuer Weg 8
Unterelsbach—97656 Oberelsbach
Telefon: 09774 8580168

oder 0174 9308 868

N/



Bio, regional, saisonal, fair—und lecker:
Gaste der Umweltbildungsstatte Oberels-
bach wissen die Verpflegung besonders zu
schatzen.

Die hauseigene Kiiche ist Bio-zertifiziert und
mit drei Silberdisteln von der Dachmarke
Rhon ausgezeichnet.

Hier werden ausschlief3lich regionale, saiso-
nale, fair gehandelte sowie Produkte aus bio-
logischer Erzeugung verwendet.

Die Zulieferer sind allesamt personlich be-
kannte Landwirte aus der Rhon.

Das sorgt fur aulerst kurze Transportwege
und starkt die Wertschopfungsketten.

In den Bildungsmodulen konnen Gaste die
Landwirte besuchen und anschaulich erleben,
woher das Essen eigentlich stammt.

Umweltbildungsstatte Oberelsbach gGmbH
Auweg 1

97656 Oberelsbach

09774 858055-0

Mail: info@rhoeniversum.de

Internet: www.oberelsbach.rhoeniversum.de

PARTNERBETRIEB

Rlhén par



ﬁ::‘ Alle Angaben ohne Gewdhr. Irrtimer und Anderungen vorbehalten.
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* Markt Oberelsbach, vertreten durch Ersten Birgermeister Bjorn Denner
Marktplatz 3, 97656 Oberelsbach
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rathaus(@oberelsbach.de
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oben, 16 Mitte, 20)
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Markt Oberelsbach

Natur erleben. Zukunft gestalten.

Marktplatz 3

97656 Oberelsbach

Tel 09774 9191-0

Fax 09774 9191-299 (=15 ]
E-Mail: rathaus(@oberelsbach.de \'5
www.oberelsbach.de [w]



